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Noire offre CE

avec |la carte cadeau
by U'ntelier des Chefs




Notre carte cadeau permet d'accéder

a tout I'univers de L'atelier des Chefs

Les cours de cuisine
en atelier

De Y% heure a 4 h, pour tous les
niveaux pour réaliser des recettes
bluffantes aux coétés de Chefs
professionnels

Adaptés a tous les publics (cours
enfant/ cours afterwork/ cours
pdtisserie...)

Les cours de cuisine
en ligne
Une innovation qui permet de cuisiner
de chez soi avec un Chef en direct

La possibilité de poser ses questions
en direct a un Chef professionnel

La boutique
atelier des Chefs

Chaque jour, lors de leurs cours,
notre brigade de 36 chefs
professionnels utilisent et testent
I'ensemble des arficles (ustensiles,
épicerie) que L'atelier des Chefs
propose A la vente au sein de ses
boutiques




Tres flexible, elle peut s'utiliser sur

une vaste gamme de produits

> Flexibilité géographique : pour tous vos salariés en France et a I'international

Un acces aux cours de cuisine et a la boutique dans tous nos ateliers en France (Paris, Lille, Lyon, Bordeaux, Toulouse,
Strasbourg, Nantes et Aix-en-Provence)

Un acceés aux abonnements aux cours de cuisine en ligne

> Flexibilité d'utilisation : pour tous les besoins et toutes les envies du CE et du salarié
Carte cadeau valable pendant 1 an d partir de sa date d’activation

Utilisable en une ou plusieurs fois et par une ou plusieurs personnes
Montant libre: valeur faciale de la carte de 17 € a 250 €

> Flexibilité financiere pour le CE avec nos 2 offres de partenariat a -15%

LE PARTENARIAT DEPOT VENTE
Proposer aux salariés la carte cadeau a I'achat

Pas d'achat de cartes en amont/ stock de carte en dépdt vente
Facturation mensuelle sur les ventes
Remise de 15% appliquée dés la premiere carte activée

LA COMMANDE GROUPEE

Opérations ponctuelles du CE : ventes flash/cadeaux de fin d’année...
Un choix de visuels de cartes adaptés a toutes les occasions

Un cadeau adapté a tous les budgets : de 17 € a 250 €

La carte est présentée dans une enveloppe cadeau personnalisable ol
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Les cours de cuisine en atelier:

-15% avec |la carte cadeau

% L'encas - 30 min/ 7€ prix CE: 14,45 €
Transformez vos déjeuners sur le pouce en pause gastronomique. En seulement 30 minutes,
préparez votre plat avec nofre Chef. Profitez ensuite d'une dégustation dans notre atelier

% Le 60 chrono -1 h/38€ prix CE: 32,30 €
Un condensé de gourmandise | En 60 minutes, allez & I'essentiel : apprenez des techniques
pour cuisiner avec plaisir et réalisez un plat et un dessert & la fois simples et bluffant.

% LeMenu-1h30/57€ prix CE: 48,45 €
Apprenez a travailler et sublimer les produits de saison. En 3 temps 3 mouvements, réalisez une
entrée, un plat et un dessert gourmands et faciles a reproduire chez vous.

% La Patisserie - 2 h / 76 € prix CE: 64,60 €

Durant 2 heures pleines de douceurs, découvrez tous les grands classiques de la pdtisserie.
Cerise sur le gateau, le Chef vous apprendra les techniques pour maitriser ces recettes sur le
bout du fouet |

% LaTable du Chef -2 h /76 € prix CE: 64,60 €

Enfilez le tablier et attaquez-vous aux produits de saison et aux produits nobles. Notre Chef
va vous dévoiler tous ses conseils d’expert : technique, dressage, organisation.

s Le Parent- Enfant - 1 h30 / 57€ prix CE: 48,45 €

Venez vivre un vrai conte de fouet avec votre apprenti cuisinier! Plaisirs sucrés comme salés,
nos Chefs vont vous apprendre des recettes gourmandes et faciles a reproduire a la maison.

Toutes nos autres formules de cours de cuisine a découvrir sur: www.atelierdeschefs.fr
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Les abonnements aux cours en ligne:

-15% avec |la carte cadeau

Vous avez toujours révé d'avoir un Chef a vos cdtés 2 Ce réve va devenir réalité : cuisinez & 4 mains, posez au chef toutes
vos questions... vous aurez bientdt I'impression d'avoir un Chef d domicile !

Sélectionnez votre recettes, faites vos courses, préparez votre matériel, allumez votre tablette et cuisinez et interagissez en
temps réel avec nos chefs.

De Paris a Dubai ou de New-York a Tokyo, tous vos collaborateurs pourront suivre
nos cours de cuisine !

> Les abonnements aux cours en ligne ce sont:
= + de 25 cours de cuisine en direct par mois
= + de 600 cours de cuisine en replay
= + de 15000 recettes disponibles

» Comment ca marche?
» Le programme des cours est disponible 30 jours & I'avance
=  Faites vos courses, préparez votre matériel
= Connectez-vous 5 minutes avant le cours sur noftre site
= Cuisinez en temps réel avec le chef
= Posez vos questions au chef, il vous répond en direct
= Dégustez : votre repas est prét

» Nos abonnements:
= Pack 6 mois: 54,20€TTC/ 46,67 €
=  Pack 1an: 22,20 €TTC/ 84,92 €
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La boutique de L'atelier des Chefs

-15% avec la carte cadeau

Prolongez I'expérience de L'atelier des Chefs, retrouvez et offrez les produits utilisés lors des cours

Retrouvez dans les boutiques de nos ateliers une sélection:

. d’ustensiles de cuisine
Moule de dressage/ moule a gateau/ couteau/pele-tomate/ épluche ail../ plague d macaron/ papillote ..

. d’épicerie fine
Epices/ sel/ vinaigre balsamique réduit/ chocolat de pdatisserie/ colorant

Avutant d’'articles permettant de se perfectionner et d'accompagner les utilisateurs dans I'élaboration des plus
belles recettes.

L'atelier des Chefs - Offres CE 2014



Nos ateliers
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Découvrez les ateliers de cuisine de L'atelier des Chefs.

La cuisine est un spectacle...L'atelier des Chefs lui offre une scene au cceur de lieux
superbes et innovants : des cuisines ou tout est transparence et technologie, pour un
spectacle culinaire permanent.

Nos ateliers culinaires sont des lieux d'échange autour de la cuisine et de ses plaisirs.

Les ateliers de Paris
L'atelier des Chefs Hotel de Ville : 8 rue Pernelle, 75004 Paris
L'atelier des Chefs Péclet : 27, rue Péclet 75015 Paris
L'atelier des Chefs Penthiévre : 10 rue de Penthiévre 75008 Paris
L'atelier des Chefs Printemps Nation : 21, Cours de Vincennes (étage 4) 75020 Paris
L'atelier des Chefs Saint Lazare : 20, rue Saint Lazare 75009 Paris

Les ateliers de Province

L'atelier des Chefs d'Aix en Provence : 14-16 rue Constantin 13100 Aix en Provence

L'atelier des Chefs de Bordeaux : 25, rue Judaique 33000 Bordeaux

L'atelier des Chefs de Lille : 74, Bd de la Liberté 52000 Lille
L'atelier des Chefs de Lyon : 8, rue St Nizier 69002 Lyon

L'atelier des Chefs de Nantes : 11, rue de la Clavurerie 44000 Nantes

L'atelier des Chefs de Strasbourg : 39, rue du Faubourg de Saverne 67000 Strasbourg
L'atelier des Chefs de Toulouse : 5, rue Idrac 31000 Toulouse



